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Dreifacher Genuss

Unsere drei herausragenden Verfeinerungsole im Geschenkskarton

Mit unserem Geschenkskarton kénnen Sie lhren
Lieben nicht nur eine kostliche, sondern auch eine
gesunde Uberraschung bereiten.

Ob fur die Familie, fUr Freunde oder Geschafts-
partner — mit diesem Geschenk-Set liegen Sie
immer richtig. Schenken Sie etwas Besonderes
mit Stil!

FRANTOIO
ECCINO

Sie kochen gern mit Olivenol?

Erfinden Sie Ihre Lieblingsgerichte neu -

mit verschiedenen Olivendl-Sorten!

Alle unsere herausragenden Olivenéle sind
hervorragend zum Kochen, Braten und Dinsten
geeignet. Sie sind in Behaltern zu 1l und 3l verfugbar
- selbstverstandlich jeweils in allen drei Sorten!

Der Unterschied zu den Verfeinerungsélen:

Unsere Olivenole speziell zum Kochen sind etwas
spater geerntet und im Geschmack moglicherweise
eine Spur milder. Da man aber aus reiferen Oliven
auch mehr Ol gewinnen kann, sind sie preislich
gunstiger als unsere Degustations-Ole.
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Z Inallen
Sorten
erhaltlich

Die Toskana
Ein Fest fiir die Sinne!

Mit edlen Olivendlen von
Fabiani di Sotto 808
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Unsere Spitzenole aus der Stidtoskana

Hochste Qualitit und erlesener Geschmack

v/ Direkt vom Erzeuger

Alle unsere Qualitats-Ole kommen
direkt von unserem Landgut
Fabiani di Sotto in der Sudtoskana.
Nur wer - wie wir - die einzelnen
Produktionsschritte kontrolliert,
kann herausragende Qualitat
liefern.

v/ 100% Bio und naturlich

Unsere Spitzenodle sind ein
100%iges Naturprodukt und das
schmeckt man!

v Sortenrein geerntet und gepresst

Entdecken Sie unsere drei
Olivendlsorten! Ein einzigartiges
Geschmackserlebnis!

v Extra Vergine

Alle unsere edlen Olivendle sind
selbstverstandlich extra vergine
und erfullen hochste
Qualitatsstandards.

v/ Frisch und intensiv im Geschmack -

Nur frisches, unverfalschtes
Olivenol enthalt alle wertvollen
Nahrstoffe. Ein Plus fur Ihre
Gesundheit!

Unsere hochwertigen Degustations-Ole

Das Geheimnis hochwertiger Verfeinerungsole ist der richtige Erntezeitpunkt: Namlich dann, wenn die Oliven beginnen, sich von grin
auf violett zu verfarben. Das Ergebnis sind intensive Spitzendle, die Salat, Pasta, Pizza, Fleisch, Fisch, Gemuse, Suppe, Brot, Antipasti

und vieles mehr geschmacklich abrunden.

Lassen Sie sich von unseren edlen Degustations-Olen verzaubern und genieBen Sie das unvergleichliche Aromal

Leccino
das Milde

Weich und rund im Mund
Ausgepragte Aromen von
Artischocke und grinem
Gartengemuse*

Dezenter Olivengeschmack

Leichte Scharfe im Abgang
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Frantoio
das Fruchtige

® Sehr fruchtiges und fur die
Toskana typisches Olivenol
® VerfUhrerische Aromen von

Tomate und rotem

Gartengemuse*
® Ausgewogene

Scharf-Bitter-Komponente
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*sensorische Beschreibung
Alle Sorten sind auch in Behdltern von 1 Liter und 3 Liter erhaltlich
Bestellungen auch im Online-Shop unter www.fabianidisotto.com

Olivastra Seggianese
das Seltene

Raritatensorte und eines
der vier DOP-Olivenole
der Toskana

DOP = Denominazione di Origine Protetta
(Geschiitzte Ursprungsbezeichnung)

® Leichtes Olivenol mit
geringerem Fettanteil
(typisch fur diese Olivensorte)

® Kraftige Aromen von griner
Mandel und gruonem Gras*

® \Wunderbare Bitter-Kompo-

nente bei mittlerer Scharfe
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